Menus du 8 janvier au 23 février 2024
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Du 8 au 12 Janvier Du 15 au 19 Janvier Du 22 au 26 Janvier Du 29/01 au 2 Février Du 5 au 9 Février Du 12 au 16 Février A Du 19 au 23 Février

[ | I |Potage crécy [ 1 Betteraves rouges | |
'Y | > ’

Saucisse (P) Boulettes Boeuf bourguignon Chili sin carne

Coleslaw Betteraves rouges Potage a la tomate

Potage cultivateur =

Sauté de porc aux herbes

®)
8

Emincé de poulet ¥} Jambon supérieur (P) .

Toute!

viande Pommes sautées
Bovines et Petits pois
Porcines

Coquillettes
Sauce tandoori
Emmental rapé

Riz Riz
Sauce Sauce

Flageolets Riz Tortis
Pommes de terre ¥} Ratatouille Emmental rapé

Carré président

Galette des Rois ala " . /! . l . . .
frangipane Fruit de saison Brassé aux fruits Fruit de saison Nappé caramel Tarte aux pommes Yaourt brassé aux fruits
Betteraves rouges Carottes rapées ﬂ Chou-fleur sauce cocktail Macédoine Taboulé Fﬂ Céleri rémoulade
g i
{ {

Colin meuniére (MSC) Escalope de poulet pané Emincé de poulet 7 | Curry de pois chiches Palets fromagers Steak haché a I'échalote Roti de dinde a I'estragon

=
T na? Riz Macaroni Purée Semoule Pommes de terre Pommes sautées Pommes croquettes
ceufs sont ) Sauce curry n Salade ) ) a
Sauce citron Emmental rapé Sauce forestiere Sauce Sauce dijonnaise Haricots verts Etuvée de carottes
ponaus en
France Fromage frais )
A >

Yaourt nature sucré Yaourt aromatisé lle flottante Créme dessert vanille 72 Fruit de saison Yaourt aromatisé Mousse au chocolat

Macédoine ﬂ Salade esail Céleri rémoulade Salade mélée Salade de mais
(

Omelette Steak haché Lasagne au thon Paupiette de veau marengo Beeuf provencgale £} Escalope de poulet #2 Croquette de poisson (MSC)

Coquillettes Pommes noisettes Pennes
3 ) Pommes de terre Boulgour 5 Duo de pommes de terre
Sauce moutarde Haricots verts ¥2 Sauce aux champignons et poireaux

Salade Petits pois carottes Piperade
Emmental rapé Sauce brune p P Emmental rapé )

Fromage alil et fines herbes Bichette

Yaourt nature sucré

—omxuOxom<Z

Fruit de saison Flan chocolat Beignet a l'abricot Fruit de saison Yaourt brassé aux fruits Créme dessert vanille

Produit

Saveur en ’
Or » Tortellini a la provencalg Waterzoi de poisson (MSC) Tomates farcies veggie Chicken burger Gratiné de poisson Cordon bleu

Potage au potiron Fﬂ Potage a la tomate Potage aux poireaux Salade florida (carottes HVE) i Potage d'Antan ﬂ
'
L | J

Boulettes

Edam F] Maasdam Vache picon

Riz Boulgour Potatoes Riz Pommes de terre Semoule
Salade . .
Sauce Sauce tomate r Ketchup Sauce Gratin de chou-fleur Légumes couscous
Mimolette
Creme dessert chocolat Liégeois vanille Mousse au chocolat ™ Yaourt nature sucré Fromage blanc nature sucré Fruit de saison Fruit de saison
X FJ A
\ .
lé( . Nouvel an chinois
> b 3
i ﬁh@ f k v Céleri rémoulade - Nem de légumes Carotte rapées (HVE) Coleslaw F2
Produit ~ E Goulash @8 Palets fromagers Calamars a la Romaine B Colin (MSC) Sauté de volaille al'ananas (F"\?\Ssg;jn poélé au beurre Tortellini ricotta épinards
¥ N
g Labe{t b § 2
Purée Pommes de terre Riz Farfalles
4 (38 Frites Salade . Nouilles chinoises Sauce basilic
Salade Fondue de poireaux A .
= Sauce tartare | . ; Emmental rapé
: o

Salade de fruits T Liégeois chocolat

Crépe Compote

|
Pratiuit 7 Fruit de saison Compote Fruit de saison
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